IM PORTRAT

GUT WULFSDORF

FRUCHTBARER BODEN
FUR REGIONALES GEMUSE

Gut Wulfsdorf, gelegen im idyllischen Ahrensburg bei

Hamburg, steht seit iiber 30 Jahren flir nachhaltige KLEINE WARENKUNDE

und 6kologische Landwirtschaft. Auf rund 380 Hektar Wil‘ Sin k Oh].

bewirtschaftet das Demeter-zertifizierte Gut eine Vielfalt

an Feldern, Wiesen und Weiden. Hier wachsen Getreide, ! Sm ara gd !

Gemiise, Krauter und Obst unter strengen biologisch-

dynamischen Richtlinien. Neben dem Ackerbau spielt die Fein gekrauste, attraktive

artgerechte Tierhaltung eine zentrale Rolle: Kiihe, Schweine Feste, mittelgroBe K&pfe — Blattstruktur - Die leuchtend
" - . . Bildet kompakte, gut geschlossene grinen, zart gekrauselten

und Hiihner leben auf groRziigigen Weiden, was die i it Enem e e Blitter machen die Sorte

natiirlichen Kreislaufe der Landwirtschaft férdert. ca.1-1,5kg, diesich gut besonders ansprechend

ernten lassen. fUr den Frischmarkt.

Ein Herzstiick des Hofes ist der Hofladen, in dem frische,
hofeigene Produkte direkt vermarktet werden. Hier finden
Kund:innen neben regionalen und saisonalen Lebensmitteln
auch eine grof3e Auswahl an Backwaren, Kase und Fleisch.
Die enge Zusammenarbeit mit regionalen Partner:innen
starkt das Netzwerk 6kologischer Produzent:innen in der

Region.
Gute Lagerfahigkeit -
Er kann Uber einen langeren
Gut Wulfsdorf legt groflen Wert auf Transparenz und Zeitraum nach der Ernte gelagert Milder, feiner Geschmack -

Verbraucherbildung. RegelmiRige Hoffiihrungen, Work- werden und benaitdabel Struktur o
. . . Irsingsorten ha lese Sorte ein
shops und Veranstaltungen laden Besucher:innen ein, besonders mildes, feines Aroma.

sich ein Bild von der Arbeit auf dem Hof zu machen und

mehr tiber Skologische Landwirtschaft zu erfahren. Der Wirsing ,Smaragd‘ Uberzeugt mit einem besonders milden und

So verbindet Gut Wulfsdorf traditionelle Landwirtschaft fein-aromatischen Geschmack, der ihn vielseitig einsetzbar macht.
mit einem modernen Bewusstsein fiir Nachhaltigkeit Seine Blatter sind zart und entwickeln beim Kochen ein angenehm
und Umweltschutz. nussiges Aroma, ohne dabei bitter zu werden. Auch roh, zum Beispiel

fein geschnitten im Salat, entfaltet er eine frische, leicht suBliche Note.

“aufGut Wilfsdorf, Constantin Maftei, ol
Zichter Arne von.Schulzvon der Doméne ‘&,
Fredeburg und Norbert Schick, Leiter i ; ; ¥ . 3
Einkauf Obst- Und Gemise bei Grell ' 5 ¥ . i K AN . ) PR Gut Wulfsdorf und Grell Naturkost sind Partner der

Naturkost. i & i ; 3 : i / Gemdtiseziichtungsforschung. Die Forschungsarbeit auf

‘ ; IM SORTIMENT Rt : Gut Wulfsdorf wird durch den Kultursaat eV. unterstiitzt,
der wiederum durch die Gerd Godt-Grell Stiftung
gefordert wird. Grell Naturkost hat sich dem Vertrieb
dieser besonderen Erzeugnisse verschrieben.

. Wirsingkohl 'Smaragd'
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